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Klar
Klarheit: QQQQQQQOQ

2. Riechen ®

Geruchs- Gering Mittel Hoch

komplexitit: Q O O O Q O O O Q

Aromen: Q Dunkle Friichte
Q Trockenfriichte
Q Baumfriichte
Q Bliiten

Q Gewiirze Q Erde

Q Holz Q

Notizen
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Trocken

Siifle: Q Sehr trocken
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Lieblich

Gering Mittel Hoch

Saure: Ooo0oo0oO 0000

Gering Mittel Hoch

Tannine: QOOQQOQOQ

Leicht Mittel Voll

Kérper: QQQQQQQQQ

Schwach Mittel Stark

Alkohos: () O OO (O OOO00

Aromen: Q Dunkle Friichte Q Rote Friichte
Q Trockenfriichte Q Tropenfriichte
Q Baumfriichte Q Zitrusfriichte
Q Bliiten Q Krduter
Q Gewiirze Q Erde
Q Holz Q

Fiir mehr Informationen, scannt den QR-Code und
taucht ein in die Welt von Yummy Lavender!
Entdeckt késtliche Rezepte, spannende Tipps und

kulinarische Abenteuer, die euren Alltag bereichern!
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https://yummylavender.de/grundlagen-der-weinkunde/
https://www.facebook.com/yummylavender
https://www.instagram.com/yummylavender_official/

